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前　　言

　　本标准代替ＧＢ／Ｔ８８８３—１９８８《食用小麦淀粉》。

本标准与ＧＢ／Ｔ８８８３—１９８８相比主要差异如下：

———根据食品安全卫生要求和国际惯例，增加了微生物指标；

———增加了检验规则；

———感官要求修订为外观和气味，取消口感和杂质两项；

———各等级水分统一修订为不超过１４．０％；

———酸度修订为：优级品不超过２．００°Ｔ、一级品不超过２．５０°Ｔ、二级品不超过３．５０°Ｔ；

———灰分修订为：二级品不超过０．４０％；

———斑点修订为：一级品不超过３．０个／ｃｍ２、二级品不超过４．０个／ｃｍ２；

———细度修订为：一级品不小于９９．０％、二级品不小于９８．０％；

———白度修订为：优级品不小于９３．０％、一级品不小于９２．０％、二级品不小于９１．０％；

———粘度修订为：优级品不小于５０．０ｍＰａ·ｓ；

———感官试验、蛋白质、脂肪、二氧化硫检验方法均按照ＧＢ／Ｔ１２３０９《工业玉米淀粉》执行；

———酸度、砷、铅检验方法分别按照 ＧＢ／Ｔ５００９．５３《淀粉类制品卫生标准的分析方法》、

ＧＢ／Ｔ５００９．１１《食品中总砷及无机砷的测定》和ＧＢ／Ｔ５００９．１２《食品中铅的测定》执行；

———标志按ＧＢ／Ｔ１９１《包装储运图示标志》执行，标签按ＧＢ７７１８《预包装食品标签通则》执行；

———包装、运输、贮存按本标准中规定执行。

本标准由全国食品工业标准化技术委员会提出并归口。

本标准由农业部谷物品质监督检验测试中心负责起草。

本标准主要起草人：林夕、武力、李静梅、杨秀兰、王步军。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ／Ｔ８８８３—１９８８。
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食 用 小 麦 淀 粉

１　范围

本标准规定了食用小麦淀粉的要求、检验方法、检验规则，以及标签、标志、包装、运输、贮存等要求。

本标准适用于以小麦粉为原料生产的食用淀粉。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ１９１　包装储运图示标志（ＧＢ／Ｔ１９１—２００８，ＩＳＯ７８０：１９９７，ＭＯＤ）

ＧＢ／Ｔ４７８９．３　食品卫生微生物学检验　大肠菌群测定

ＧＢ／Ｔ４７８９．１５　食品卫生微生物学检验　霉菌和酵母计数

ＧＢ／Ｔ５００９．１１　食品中总砷及无机砷的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１２　食品中铅的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．５３—２００３　淀粉类制品卫生标准的分析方法

ＧＢ７７１８　预包装食品标签通则

ＧＢ／Ｔ１２０８６　淀粉灰分测定方法

ＧＢ／Ｔ１２０８７　淀粉水分测定　烘箱法

ＧＢ／Ｔ１２０９５　淀粉斑点测定方法

ＧＢ／Ｔ１２０９６—１９８９　淀粉细度测定方法

ＧＢ／Ｔ１２０９７—１９８９　淀粉白度测定方法

ＧＢ／Ｔ１２０９８　淀粉粘度测定方法

ＧＢ／Ｔ１２３０９—１９９０　工业玉米淀粉

３　要求

３．１　感官要求

应符合表１规定。

表１　感官要求

项　　目

指　　标

优级品 一级品 二级品

外观 白色粉末

气味 具有小麦淀粉固有的气味，无异味

３．２　理化要求

应符合表２规定。
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