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前　　言

　　本指导性技术文件参考ＧＢ／Ｔ２２００４《食品安全管理体系　ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６的应用指南》制定。

本指导性技术文件的附录Ａ为规范性附录，附录Ｂ为资料性附录。

本指导性技术文件由全国饲料工业标准化技术委员会（ＳＡＣ／ＴＣ７６）提出并归口。

本指导性技术文件起草单位：中国饲料工业协会、北京华思联认证中心。

本指导性技术文件主要起草人：沙玉圣、辛盛鹏、李燕松、胡广东、王黎文、秦玉昌、王冬冬、王峰、

赵之阳、刘今玉、张逸平、张淑清、罗世文、杨海华。

Ⅲ

犌犅／犣２３７３８—２００９



引　　言

０．１　总则

食品安全管理体系应用于从农作物种植到零售商、食品服务者和餐饮提供者整个食品链。饲料加

工企业通过采用该体系，可以确保产品符合法律、法规和（或）顾客规定的要求。

饲料加工企业的食品安全管理体系的设计和实施受诸多因素的影响，特别是饲料安全危害、所提供

的产品、采用的过程及饲料加工企业的规模和结构。本指导性技术文件提供了ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６在

饲料加工企业的应用指南。

０．２　食品链和过程方法

饲料加工企业位于食品链上游，因此，饲料加工企业在建立和实施食品安全管理体系时，需考虑单

一饲料、饲料添加剂生产企业与初级食品生产企业对其活动的影响，并确保进行有效的相互沟通。

为使饲料加工企业有效且高效地运作，应识别和管理众多相互关联的活动。通过使用资源和管理，

将输入转化为输出的活动可视为过程。

在饲料加工企业内过程的系统应用，连同过程的识别和相互作用及其管理，称为“过程方法”。

过程方法的优点是对过程系统中各个过程的联系及其组合和相互作用进行实时的控制。

在食品安全管理体系中应用过程方法时，强调以下方面的重要性：

ａ）　理解并符合要求；

ｂ）　需要考虑与食品安全和可追溯有关的过程；

ｃ）　获得过程实施的结果及有效性；

ｄ）　在客观测量的基础上持续改进过程。

图１是一个基于过程的食品安全管理体系模式，阐明了ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６第４章至第８章提出

的过程之间的关系。图１的模型并未详细地反映所有的过程。

图１　持续改进的概念
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犌犅／犜２２０００—２００６
在饲料加工企业的应用指南

１　范围

本指导性技术文件为添加剂预混合饲料、浓缩饲料、配合饲料和精料补充料等饲料加工企业按照

ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６的要求建立和实施食品安全管理体系提供了指南。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本指导性技术文件的引用而成为本指导性技术文件的条款。凡是注日期的

引用文件，其随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本指导性技术文件，然而，鼓

励根据本指导性技术文件达成协议的各方研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用

文件，其最新版本适用于本指导性技术文件。

ＧＢ／Ｔ１０６４７　饲料工业术语

ＧＢ１０６４８—１９９９　饲料标签

ＧＢ１３０７８　饲料卫生标准

ＧＢ／Ｔ１６７６４　配合饲料企业卫生规范

ＧＢ／Ｔ２０８０３　饲料配料系统通用技术规范

ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６　食品安全管理体系　食品链中各类组织的要求

ＮＹ５０２７　无公害食品　畜禽饮用水水质

ＮＹ５０７１　无公害食品　渔用药物使用准则

ＮＹ５０７２　无公害食品　渔用配合饲料安全限量

饲料添加剂和添加剂预混合饲料生产许可证管理办法（中华人民共和国农业部２４号令）

饲料生产企业审查办法（中华人民共和国农业部７３号令）

３　术语和定义

ＧＢ／Ｔ１０６４７、ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６确立的以及下列术语和定义适用于本指导性技术文件。

３．１

　　饲料安全危害　犳犲犲犱狊犪犳犲狋狔犺犪狕犪狉犱

可能存在或出现于饲料产品中，通过动物采食转移至食品中，并由此可能导致人类不良健康后果的

因素。

［ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６定义３．３注４］

４　犌犅／犜２２０００—２００６中“４食品安全管理体系”的应用指南

４．１　总要求

饲料加工企业建立食品安全管理体系时，首先要明确体系覆盖的范围。饲料加工企业可以自由选

择实施体系的界限和范围，可选择整个组织范围，如某集团公司总部及下属各分公司，也可选择组织内

部的某特定区域和生产场所，如某分公司；可将组织的全部产品纳入体系覆盖的范围，也可只选择覆盖

所有产品中的一部分。
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