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前　　言

　　本标准是对ＧＨ／Ｔ１０１２—１９９８《方便榨菜》的修订，主要修订内容如下：

———删去了定义，取消了产品分类中的包装分类、规格、负偏差；

———规定了榨菜腌制用盐的要求；

———规范了感官要求；

———合并了涪式、浙式榨菜理化指标，调整了理化指标中的水分、含盐量、总酸。

本标准从实施之日起代替ＧＨ／Ｔ１０１２—１９９８。

本标准由中华全国供销合作总社提出并归口。

本标准起草单位：重庆市涪陵区榨菜管理办公室、重庆市涪陵榨菜（集团）有限公司、重庆市涪陵辣

妹子集团公司、重庆市涪陵绿洲食品有限公司、浙江宁波铜钱桥食品菜业有限公司、浙江宁波雨云蔬菜

公司。

本标准主要起草人：杜全模、张源发、向瑞玺、汤勇、万绍碧、沈立钿、陈亦贺、张国明。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＨ／Ｔ１０１２—１９９８。
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方　便　榨　菜

１　范围

本标准规定了方便榨菜的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。

本标准适用于以茎瘤芥的瘤茎（青菜头）加工而成的盐腌菜为原料，经淘洗、切分、调味、分装、密封、

杀菌制成的方便榨菜。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ１９１　包装储运图示标志（ＧＢ／Ｔ１９１—２０００，ｅｑｖＩＳＯ７８０：１９９７）

ＧＢ２７１４　酱腌菜卫生标准

ＧＢ２７６０　食品添加剂使用卫生标准

ＧＢ／Ｔ４７８９．３　食品卫生微生物学检验　大肠菌群测定

ＧＢ／Ｔ４７８９．４　食品卫生微生物学检验　沙门氏菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．５　食品卫生微生物学检验　志贺氏菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．１０　食品卫生微生物学检验　金黄色葡萄球菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．２６　食品卫生微生物学检验　罐头食品商业无菌的检验

ＧＢ／Ｔ５００９．３　食品中水分的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．５４　酱腌菜卫生标准的分析方法

ＧＢ５４６１　食用盐

ＧＢ７７１８　预包装食品标签通则

ＧＢ１１６７１　果、蔬罐头卫生标准

ＧＢ／Ｔ１２４５６　食品中总酸的测定方法

ＧＢ／Ｔ１２４５７　食品中氯化钠的测定方法

ＪＪＦ１０７０—２００５　定量包装商品净含量计量检验规则

定量包装商品计量监督管理办法（国家质量监督检验检疫总局令第７５号）

３　产品分类

３．１　按加工工艺分类

按加工工艺分为涪式方便榨菜和浙式方便榨菜。

３．１．１　涪式方便榨菜

涪式方便榨菜是经风干脱水、腌制、压榨、淘洗、切分、脱盐、调味、分装、密封、杀菌等工艺制成的

榨菜。

３．１．２　浙式方便榨菜

浙式方便榨菜是经盐脱水、腌制、压榨、淘洗、切分、脱盐、调味、分装、密封、杀菌等工艺制成的榨菜。
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