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前  言
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茉莉花茶加工技术规范

1 范围

本标准规定了茉莉花茶加工的术语和定义、原料要求、加工基本条件、加工工艺流程、加工技术要

求、质量管理、标志、运输和贮存。
本标准适用于茉莉花茶的加工。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T14456.1 绿茶 第1部分:基本要求

GB14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T22292 茉莉花茶

GB/T30375 茶叶贮存

GH/T1070 茶叶包装通则

GH/T1077 茶叶加工技术规程

定量包装商品计量监督管理办法(国家质量监督检验检疫总局〔2005〕第75号令)
国家质量监督检验检疫总局关于修改《食品标识管理规定》的决定(国家质量监督检验检疫总局

〔2009〕第123号令)

3 术语和定义

GB/T22292界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1
茶坯 teaforscenting
经精制工艺加工成一定规格的、可进行窨制(窨花)工艺的烘青或炒青(含半烘炒)绿茶。

3.2
窨制(窨花) teascenting
茶坯与鲜花拌和后吸附花香的过程。

3.3
打底 aroma-basedscenting
茉莉花茶窨制时,先用少量另一种香花(白兰等)窨制,或用少量另一种香花与茉莉鲜花混合付窨,

以提高茉莉花茶的香气浓度。

3.4
窨次与转窨 timesofscenting
茶坯与鲜花拌和后,经过窨花、通花、收堆续窨、起花、烘焙这一过程为一个窨次,称作“一窨”或“头

窨”。第二次及更多次重复这一过程称“转窨”,相应称作“二窨”“三窨”“四窨”……
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